Technische Fiche

Champagne Pommery Brut

SPECIFICATIES

Kleur: De champagne heeft een heldere, (licht)gouden kleur en een
excellente uitstraling.

Neus:

Mond: Smaken van witfruit, appel en peer, citrus en witte bloemen die

worden gecombineerd met kleine rode vruchten. Een opwekkende smaak, in de
mond acht en open en wederom appel, peer en citrus. Frisheid in de afdronk.

SOMMELIER TIPS

Uiteraard kan de champagne geserveerd worden op feestelijkheden om mee te
toosten.

Een ideale aperatief. De champagne is goed te combineren met visgerechten en

bij wit vlees, varkensvlees en kalfsvlees. De champagne kan ook goed na de
maaltijd worden geserveerd. Ook lekker bij gerookte zalm op brood en bij oesters.

DRUIF
Is gemaakt van Chardonnay, Pinot noir en Pinot meunier druiven.
HERKOMST
Frankrijk
WIINSTREEK
Reims
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